Brioche à la vanille des îles





·  400g de farine T55
· 240ml de lait
· 2cc de vanille en poudre
· 1 sachet de sucre vanillé
· 1cc de sel
· 1.5 cc de levure 
· 40g de beurre



· Mettre tous les ingrédients dans la map dans l'ordre préconisé par le constructeur

· Lancer le programme pâte

· A la fin du programme, mettre le pâton dans un moule à cake, puis laisser gonfler 30 mn  à l'abri des courant d'air

· Cuire à four chaud pendant 20 mn t°210 
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