Tablette de chocolat au piment de Cayenne
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Ingrédients :
· 250 g de chocolat à 70 %
· 1/2 c à c de piment de Cayenne
Faire fondre le chocolat au bain marie, quand il est bien liquide, le retirer du bain marie et le laisser refroidir dans une pièce fraîche. Lorsque le chocolat commence à se solidifier, le remettre au bain marie. Une fois liquide, ajouter le piment de Cayenne, remuer et couler le chocolat dans un moule en silicone ou un moule recouvert d’un film étirable. Laisser refroidir dans une pièce fraîche. Au bout de quelques heures, démouler la tablette sur une planche à découper et couper en carreaux avec un couteau.
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