Cake salé tomate/mozzarella



Préparation : 20 minutes

Cuisson : 45 minutes

Ingrédients  (pour 8 personnes):
- 1 boule de mozzarella
- 3 tranches de jambon de Parme
- 1 petite boîte de concentré de tomate (70 g)
- 200 g de farine
- 10 cl de lait
- 3 oeufs
- 1 sachet de levure
- 50 grammes de beurre fondu
- Thym
- Sel, poivre


Déroulement :
Préchauffer le four à 180°/Th6. Couper la boule de mozzarella en dés. Trancher le jambon de parme en petites lamelles.

Verser la farine et la levure dans un saladier, ajouter les oeufs, puis le concentré de tomate. Quand le mélange est homogène, ajouter petit à petit le lait, puis le beurre. saler, poivrer, ajouter un cuillère à café de thym. Incorporer à la pâte les dés de mozzarella et les lamelles de jambon.

Verser la pâte dans un moule à cake beurré et fariné. Enfourner pour 45 minutes. Laisser refroidir avant de couper en tranches.

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
