Biscuits amande - pralin (sans œufs)

Pour 17 biscuits :

- 80 g de beurre
- 45 g de sucre roux
- 90 g de farine
- 10 g de poudre d'amandes
- 15 g de pralin

Ramollir le beurre au micro-onde sans le faire fondre. Le battre avec le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse. Ajouter la farine, la poudre d'amandes et le pralin. Mettre au frais 15 minutes.

Préchauffer le four à 180°C.

Faire des boules avec la pâte refroidie et les déposer sur la plaque du four recouverte de papier cuisson. Aplatir avec la main. Cuire environ 15minutes ; les biscuits doivent être légèrement dorés. Très bons !





