Chocolat-poires [ gâteau surmonté d’un clafoutis ]
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Ingrédients
Le gâteau
100 g de chocolat
75 g de beurre 
70 g de sucre
35 g de farine 
2 œufs
Le clafoutis 
50 g de sucre
2 œufs
40 g de farine
2 c à soupe de crème fraîche
2 poires en dés.

Le gâteau: faire fondre le chocolat au micro-ondes avec le beurre. Ensuite ;rajouter en fouettant le sucre, la farine et 2 œufs. Mettre à four bien chaud, juste le temps de préparer le clafoutis aux poires... 

Le clafoutis ; battre le sucre, 2 œufs, la farine, la crème fraîche, une bonne pincée de paillettes de piment, et les 2 poires en dés. 

Sortir la base chocolatée du four, une croûte s’est formée sur le dessus et le gâteau est juste assez ferme pour que l’appareil à clafoutis ne se mélange pas au gâteau. 
Verser le clafoutis dans le moule, sur le gâteau chocolat et laisser cuire encore 20 minutes, à four moyen avant le démoulage. Quand il est refroidi, saupoudrer de sucre vanillé et décorer de billes en chocolat.
Servir frais.
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