CAKE AUX NOIX
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INGREDIENTS pour 1 cake :
· 100 g de cerneaux de noix 

· 150 de farine 

· 125 g de beurre mou 

· 150 g de sucre roux 

· 3 oeufs 

· 1 sachet de levure chimique 

· 3 CS de café fort ou 1 CS de rhum
pour le moule : 10 g de beurre + 1 CS de farine + CS de sucre 
Beurrer un moule à cake et le placer au réfrigérateur pendant 15 min . Puis saupoudrer le avec le mélange farine+sucre . retourner pour retirer l'excédent .
préchauffer le four à 240 °C .

Pendant que le moule est au réfrigérateur , préparer la pâte :
dans un saladier ou dans le bol du robot : travailler le beurre avec le sucre jusqu'à ce que le mélange devienne crémeux.
Incorporer 1 oeuf puis la moitié de la farine tamisée avec la levure . Bien mélanger .
Ajouter le 2ème oeuf et le reste de farine . Bien mélanger avec une spatule (ou dans le robot ) .
Ajouter enfin le 3ème oeuf . Et mélanger .
Hacher les noix finement et les incorporer à la pâte pour obtenir un mélange homogène (conserver 3-4 cerneaux pour la déco ). 
Verser dans le moule la pâte , décorer avec les cerneaux de noix restants .
Enfourner et descendre aussitôt la température du four à 180 °C . Laisser cuire pendant 1 H (couvrir avec une feuille de papier aluminium si besoin 10 min avant la fin de la cuisson .

Démouler le cake et laisser tiédir sur une grille .
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