Powr une douwzaine
de saplis "pockets o
la cerise (Sem de dametre)

- 90 gr forune

- 40 gr de poudie damande
- 20 gr swmere

- 60 gr de bewrre mow

- powdie damande

- 1 CAS deaw (facunltotif)
-4 a5 CAS de confuture

de cerise (towte préte mais de
bovwne gualitt anvee odes vraies
cerises dedans) gue vouy ferez
réduninre. SU nécessaire ajoutez
wiv petuf pew de sucere. J'al
wtlsE des cerises entilres
suargelées gue j'ail cuitfes avee
auntont de suere gue de fruitsy
Jwsgdar obtenin win résultot

Pripoarez la pate en mélangeant tous ley ingrédients a la main ow avec votre
robot: Faites une bowle et emballez L dans dw papier alimentaive puis
réservez-la aw fralsy 1 hewre ow 2.

Préichauffez le founr & 200° puly étalez la pdte sur envivon 2mun et
découpez-la a Valde dlun emporte pibee. La pdte esttrés friakle, procie oe
la consistance des shorthreads. Manipulez o avee pricantiont

Déposez sur chaque fond une notsette de confiture (bien réduite, ¢ ne dolt
pas cowler), fermez avee un antre biscuit en appuyant délicotement sur Les
boros en faisont tout le towr.

Déposez chagque sabplé sur wne plague recounverte de papier sulfurise et
enfornez pour 10w enwviron. Ley boros seront legérement dorés.

http://lafourmiele.Canalblog.com




