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Vin de pays du Val de Loire Chardonnay 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• Le vigneron :  Olivier LEBRIN 
• Production annuelle moyenne : 10 000 btles 
• Degré Alcoolique : 12%/vol 
• Disponible en : 75cl, Bib 5, 10, 20 litres 

 
• Cépage(s) :  Chardonnay 
• Type de Sol: micashistes 
• Rendement: 70 hl/ha  
• Age des vignes : 15 ans 
• Vendange : Mécanique 

 
…… 
 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
«De la rondeur et de la 

complexité...» 

Vinification:  
Fermentation alcoolique à 16‐18 °C, puis fermentation 
malolactique pour gagner en rondeur et en complexité 
 
Elevage:  
Durant 6 mois sur lies fines en cuves souterraines pour 
conserver fraicheur et arômes. 

 

   

«Robe : Or pâle. Nez : agrumes (abricot), noisettes, finale 
réglisse. Pointe de tabac blond. Bouche : attaque ample, gras, 
puissant. vin soyeux...» 
 
Tenue et conservation  
2‐3 an(s) 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
A consommer avec : Salade de crudités, poisson en sauce, avec 
fromage de chèvre, gâteau léger ou encore en apéritif 

 

Récompenses :  
 
• Médaille d'Or Concours VDP Régional 2011 ( Gold Medal) 
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 Vin de pays du Val de Loire Chardonnay 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• The winegrower :  Olivier Lebrin 
• Annual production : 10 000 btles 
• % Alc. : 12% /vol 
• Available in : 75cl, Bib 5, 10, 20  litres 

 
• Grape Variety(ies) : Chardonnay 
• Type of soil : …  
• Yield: 70 hl/ha  
• Age of the vine: 15 years 
• Harvest : mechanical 

 
……….. 

 
 

Winemaker comments :: 
« Roundness and complexity » 

Vinification:  
Alcoholic fermentation at 16‐18 ° C, then malolactic 
fermentation to gain roundness and complexity 
 
Maturing:  
For 6 months on fine lees in underground tanks to preserve 
freshness and flavor. 

 

   

"Colour: Pale gold. Nose: citrus fruits (apricot), hazelnut, licorice 
finish. Pointe of blond tobacco. Palate: full attack, bold and 
powerful. silky wine ... " 
 
Aging potential :  
2‐3 ans 
 
Culinary agreements:  
To serve at 8° C / 11° C 
Good match  with Salad of vegetables, fish in sauce, with goat 
cheese, light cake or appetizer 

 

AWARDS :  
 
• Médaille d'Or Concours VDP Régional 2011 ( Gold Medal) 
 

  

   

 


