Orangettes au chocolat


Préparation : 10 min ; Cuisson : 5 min
Ingrédients pour 20 orangettes :
· 4 quartiers d'écorce d'orange confite

· 80 g de chocolat noir (j'ai pris du Nestlé dessert)

Préparation :

   Coupez les quartiers d'écorce en bâtonnets.

   Faites fondre 80 g de carrés de chocolat dans une casserole, à feu doux. Mélangez pour ne pas que ça cuise. Ajoutez les bâtonnets d'orange, remuez bien.

   Déposez-les sur un plat recouvert de papier sulfurisé.

   Placez le plat au frais pour faire prendre le chocolat. 

   Répartissez les orangettes dans une petite assiette.

