Compote de rhubarbe

Préparation : 15 mn ; Cuisson : entre 30 et 40 mn
Ingrédients pour 2 grands bocaux :
· 1 kg de rhubarbe coupée en tronçons

· 300 g de sucre en poudre

· 1/2 jus de citron

Préparation :

   Epluchez les tiges de rhubarbe. Avec un couteau, cela vient très facilement. Epluchez tout autour de la tige.

   Coupez ensuite les tiges en tronçons de 3 cm environ. Versez-les dans une cocotte.

   Ajoutez le sucre en poudre et le jus de citron.

   Mélangez bien.

   Faites cuire à feu moyen pendant 30 à 40 mn en remuant souvent.

   Versez dans des bocaux.

   Dégustez assez rapidement, c'est de la compote pas de la confiture. Ou alors peut-être au congélateur ?

