Manou et sa cuisine

Si vous réalisez cette recette, pensez à venir mettre un petit commentaire sur mon blog, afin de faire partager le résultat et ce que vous en avez pensé !



Ingrédients pour environ 10 muffins:

    * 125 gr de farine

    * 1/2 sachet de levure chimique

    * 100 gr de poudre d'amandes

    * 75 gr de sucre ( j'ai ajouter 15 gr de plus car je trouvais la pâte un peu fade...)

    * 1 pincée de sel

    * 1 oeuf

    * 20 cl de lait

    * 10 cl d'huile

    * 100 gr de pépites de chocolat

    * 1 peu de beurre pour les moules

Préparation (très rapide!!)

   1. Dans un saladier, mélangez la farine, la levure, la poudre d'amandes, le sucre et la pincée de sel. Ajoutez progressivement et en remuant toujours, l'œuf, le lait et l'huile jusqu'à ce que vous obteniez une belle pâte.

   2. Beurrez les moules puis remplissez-les aux 3/4 et faites cuire 20 min voire 25 min  à 200° (four préalablement chauffé).

Muffins à l'amande et pépites de chocolat








