SOFI LA GOURMANDE

TARTE AUX POMMES DE THIERRY MARX

Ingrédients:
- 4 pommes
- 80g de beurre
- 60g de sucre
- 30g de miel
- 150g de raisin sec
- cannelle
- 300g de pâte sablée
- 15g de poudre d'amande
- 150g de sucre glace
- 3 blancs d'œufs
- 1 gousse de vanille

Préchauffer le four à 180°C. Peler et découper les pommes en quartier. Les faire revenir dans une grande poêle avec le sucre, le beurre et le miel pendant 5 min sur feu vif. Ajouter les raisins et la cannelle. Étaler la pâte sablée dans un moule à tarte. Mélanger la poudre d'amande avec le sucre glace et y incorporer les blancs d'œufs montés en neige. Gratter la gousse de vanille fendue en deux et incorporer les grains de vanille au mélange sucre glace poudre d'amande. Étaler ce mélange sur le fond de tarte et y déposer dessus les pommes. Enfourner pendant 1/2 heure et surveiller la cuisson.

