Cookies au chocolat au lait et aux noisettes

Pour 24 petits cookies

Préparation : 20 minutes
Cuisson: 8 a 10 minutes (pour des petits cookies)

- 160 g de farine

- 150 g de chocolat au lait

- 80 g de beurre mou

- 70 g de cassonade

- 1 oeuf

- 1 c a café de levure chimique

- 40 g de noisettes grossierement hachées (voir ju

Préchauffez votre four a 170° C (150° C pour moi).

Dans un saladier, travaillez le beurre en pommade ke sucre puis ajoutez I'oeuf, la farine

tamisée avec la levure.

Incorporez les noisettes grossierement hacheées.

Faites fondre le chocolat au lait, soit au bainienau au micro-onde, et incorporez-le au

mélange précédent.

Sur une toile en silicone ou sur une plague rectede papier sulfurisé, répartissez la pate a

l'aide de deux cuilleres pour former des petitslesr

Glissez au four 8 a 10 minutes pour des petitsiesadu 12 a 15 minutes pour des plus gros.

Faites attention au temps de cuisson, les cookiessdent un peu en refroidissant.
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