
Charlotte glacée à la crème de marron 

 
 

Ingrédients 
1 boite de lait concentré non sucré de 410 gr très froide 
400 gr de crème de marron vanillée 

50 gr de sucre glace 
 

Fouetter avec le batteur le lait concentré jusqu’à ce qu’il triple de volume 
 
Ajouter le sucre et la crème de marron 

 
Mélanger avec la spatule en silicone 

 
Passer le moule sous l’eau froide et l’égoutter 
 

Verser la préparation 
 

Mettre au congélateur minimum 6 h 
 

 

 


