Charlotte glacée a la créeme de marron

Ingrédients

1 boite de lait concentré non sucré de 410 gr tres froide

400 gr de créme de marron vanillée

50 gr de sucre glace

Fouetter avec le batteur le lait concentré jusqu’a ce qu'’il triple de volume
Ajouter le sucre et la creme de marron

Mélanger avec la spatule en silicone

Passer le moule sous I'eau froide et I'égoutter

Verser la préparation

Mettre au congélateur minimum 6 h
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