PAIN AUX RAISINS ET AUX NOIX

Un pain délicieux pour le petit déjeuner.
Pour 2 pains
Préparation : 5 minutes
Matériel : map eureka double cuve
Programme : 2h30
Ingrédients par cuve, à doubler pour une cuve normale :
- 300 g de farine
- 1/2 cube de levure fraîche
- 65 g de noix
- 65 g de raisins
- 15 cl d'eau
- 1 cuillère à café de sel
- 1 cuillère à moka de sucre
Mettre le sel, le sucre, la farine, les noix, les raisins, la levure puis l'eau dans la cuve puis mettre le programme en route.
