BAGELS AUX SAUMON FUMÉ ET CONCOMBRE



Pour 4 bagels:
4 belles tranches de saumon fumé
150g de fromage tel carré frais ou vache qui rit
1 concombre
4 bagels
1. Préchauffer le four à 120°C.
2. Peler le concombre et le détailler en fines frites. Couper le saumon en lanières.
3. Ouvrer les bagels en deux et les passer quelques minutes au four.
4. A la sortie du four, tartiner généreusement le bagels de fromage ou de beurre. Disposer les frites de concombre, les lanières de saumon fumé. Refermer les bagels. Servir.

