Tavtelettes aux. framboises.

Par ely k-.I/?eihfusalelouf.cmalbloom/

Ingrédients :
-framboises (2509)
-créme fraiche (300ml)
- pate feuilletée ou brisée
-sucre glace (facultatif)

Kecette :

1) Préparez prealablement les fonds de tartelettes (faire cuire
Iominutes dans un four préchauffe a2 220°¢)

2) Fouettez \égerement votre creme fraiche avec un fouet
electrique.

3) Garnissez vos fonds de tartelettes précuits avec la creme
fouettée.

1) Disposez les framboises et saupoudrez de sucre glace.

5) A déguster aussitot !

Bon appétit !
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