Mousse de pomme à la cannelle sur un lit de pâte feuilletée

Pour 6 verres
3 pommes Granny Smith, 150 ml de jus de pomme, 1g d'agar-agar, 1 blanc d'oeuf, 1 càs de sucre, cannelle, noix de coco râpée, pâte feuilletée.

Laver, peler et couper en petit dés les pommes. Les mettre dans une casserole et les réduire en compote (ajouter un peu d'eau si nécessaire).
Dans une casserole, porter à ébullition toujours en remuant, le jus de pomme, la cannelle et l'agar-agar.
Quand la compote est prête, la verser dans un blender et finir de mixer le tout avec le jus de pomme. Laisser refroidir.
Dans un saladier monter le blanc en neige. Le serrer avec le sucre. Incorporer le délicatement à la compote.
Répartir au fond des verres la pâte feuilletée, recouvrir de mousse de pomme et parsemer de noix de coco.
Réserver une 1h30 au réfrigérateur.
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