Marbré au chocolat


Ingrédients 
1 pot de yaourt nature
4 œufs 
3 pots à yaourt de farine 
2 pots à yaourt de sucre en poudre 
1 pot à yaourt d'huile neutre 
1 sachet de sucre vanillé 
1 sachet de levure chimique 
1 bonne cs de chocolat en poudre amer 


Dans un saladier mélanger le yaourt, les œufs, la farine, le sucre, la levure et l'huile 

Diviser la pâte en deux 

Dans une part mettre le sachet de sucre vanillé et dans l'autre le chocolat
 
Verser les pâtes en alternance soit dans des moules individuels ou un moule à manqué ou à cake 

Cuire four chaud 180° temps en fonction du moule utilisé


