SALADE TIÈDE DE POMMES DE TERRE ET CREVETTES AU CURRY


Pour 2 personnes:
400g de crevettes décortiquées
Oeufs de lump
300g de pommes de terre épluchées
1 citron
1 cuil. à café de curry
2 cuil. à soupe d'huile d'olive
Sel, poivre

1. Couper les pommes de terre en cubes et les cuire à la vapeur.
2. Préparer l'assaisonnement en pressant le jus de citron, ajouter la moitié du curry, l'huile d'olive, du sel et poivre. Verser sur les tomates chaudes, mélanger.
3. Poêler rapidement les crevettes, ajouter le curry restant.
4. Dresser les pommes de terre, disposer les crevettes et de ci de là des oeufs de lump. Servir aussitôt.

