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Menetou-Salon White/Blanc 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• Le vigneron :  David Girard 
• Production annuelle moyenne : 20 000 btles 
• Degré Alcoolique : 12.5%/vol 
• Disponible en : 75cl, 37.5cl 

 
• Cépage(s) : Sauvignon  
• Type de Sol: Argilo‐calcaire 
• Rendement: 60 hl/ha 
• Age des vignes : 5 à 12 ans 
• Vendange : mécanique 

 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

«Vin issu des différents terroirs de 
l' appelation des communes de 

Parassy et Humbligny» 

Vinification:  
Vinification en cuve inox avec maitrise des températures après 
un pressurage pneumatique à faible pression. 
 
Elevage:  
Elevage sur lies fines, filtration puis mis en bouteille. 

 

   

«Des vins souples et sur le fruits avec une belles fraicheur 
aromatique. De robe doré avec de légers reflets vert et un nez 
très expressif.» 
 
Tenue et conservation  
Vins à boire jeune garde 3 ans  
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir frais mais non glacé 11.° C 
Accompagne  poisson en sauce, fromage de chèvre, bouché à la 
reine, apéritif 

 

Récompenses :  
 
• Guide hachette 2015 
•Guide hachette 2014 ** 
•Guide Dussert gerber 2012 et 2013 
•Guide Gilbert et gaillard 2012 et 2013 
• Ligers d’argent 2015 
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 Menetou-Salon White/Blanc 
 

 
 

Grand Vin de la 
vallée de la 

Loire 

• The winegrower :  David Girard 
• Annual production : 20 000 btles 
• % Alc. : 12.5% /vol 
• Available in : 75cl, 37.5cl 

 
• Grape Variety(ies) : 100%  Sauvignon 
• Type of soil : Clay ‐Limestone. 
• Yield: 60 hl/ha 
• Age of the vine:  5à 12 years 
• Harvest : Mechanical 

 
 

 
 

Winemaker comments : 
 

« Wine from different terroirs of 
the appellation of the town of 
Parassy and Humbligny.» 

Vinification:  
Vinification in stainless steel tanks with control of the 
temperatures after a pneumatic press at low pressure. 
 
Maturing:  
Maturing on fine lees, filtration and bottled. 

 

   

« Supple wines on the fruit with a beautiful aromatic freshness. 
Golden dress with light green highlights and a very expressive 
nose...» 
 
Aging potential :  
3 years  
 
Culinary agreements:  
Serve chilled but not frozen, at 11 ° C 
Good watch with fish sauce, goat cheese, appetizer 

 

AWARDS :  
 
• Guide hachette 2015 
•Guide hachette 2014 ** 
•Guide Dussert gerber 2012 et 2013 
•Guide Gilbert et gaillard 2012 et 2013 
• Ligers d’argent 2015 

 

   

   

 


