Gateau au mascarpone et porrumes
Ingrédients
250 gr de farine
150 gr de sucre
2 cc de levure
4 oeufs
250 gr de mascarpone a température ambiante
extrait de vanille
3 a 4 pommes suivant grosseur coupées en des
Mélanger les ingrédients dans l'ordre cité au dessus
Verser dans le moule génoise 24 cm Demarle
Cuire four chaud 180° environ 45 mn

Laisser refroidir et démouler
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