Les plats préparés & réchauffer TARIFS 2021 HHHH
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Saumon sauce Hollandaise 6.8
6

Filet de Julienne sauce au choix 5.50 € la part
6.8
6.8

Jaumon sauce au choix
Filet de Sole sauce au choix 0 € la part BOUCHER - CHARCUTIER - TRAITEUR - FABRICANT

Dos de Cabillaud sauce au choix 0 € la part

Les sauces proposées avec les poissons: o
Ciboulette, framboise, bercy, cidre, aurore, armoricaine, etc...

LES VIANDES EN SAUCES

: Profitez de notre offre vous proposant la
découpe et transformation d'un demi porc
d'environ 45 kg au prix de 3,80€ le kilo

seulement |

EO'” lee vdeou en sauvce et ses [égumes y z 88 2 :° part vous pourrez ainsi économiser tout en

oitrine de veau farcie en sauce et s’es égumes . a part vous faisant plaisir.

Magret de canard en sauce et ses |égumes 7.00 € la part

Pintade ou cannette farcie en sauceet ses légumes 6.00 € la part Vous pouvez bénéficier d'un ensemble composé de :
Les sauces proposées avec les viandes: ) ) ) - .
Normande, champignon, poivre, normande, etc... Jaucisses,Chipolatas,Saucisses fumées,Paté de campagne,

Cotes de porc,Roti de porc,Escalopes de porc,Filet mignon,

LES DESSERTS Rouelle,Poitrine en tranche ou morceaux,

Fraisier et son coulis la part Jarrets (avant & arriere),Pieds (avant & arriere)

2.30 €
Framboisier et son coulis 2.30 € la part : ,
Poirier et son coulis 1.95 € la part Nous pouvons moduler I'offre en fonction

Af & I
Mousse individuelle au choix (passion, framboise, poire de vos préférences! ("

chocola e, 1. 300 € lo po N'HESITEZ PAS A COMMANDER !

Tartelette aux pommes, far Breton, créme brolé € la part

BUFFET FROID 8.60€ PAR PERSONNE ANGHILTT NI IR IIIIIIII

Crudités (8 variétés)

Chorcu’r?r?e (6 \io,riéféS) 8.80 €/personne vnNNICK BOURGEQIS
Poulet roti ou Roti de porc

e et e Lace St Genti
Fggrmn%ggvei?ggimn, ?nroyc:ln(:lncm?e,qgi)rrrlﬂchons, beurre 6, p QCQ Qn l@ﬂ
Crudités 2.30 €/personne 56220 pLUherLln

Charcuterie 3.20 €/personne

Poulet roti et/ou roti de porc 2.30 €/personne O 2 9 7 4 3 3 3 9 6
Plateau de fromage 1.60 €/personne htto://www. laptiteboucherie. fr
Menu enfant : 1 chipolata ou L steack haché 4.50 €/personne > i |

+ [égumes + 1 mousse au chocolat ' ||||||||




TARIFS 2021 o U0s CoMMANEN LES VOLAILLES DESOSSEES TARIFS 2021

(désossées et reconstituées)

94 o kza a, o , Wlll
%M . &';, ,wﬁaé de “w ) QMW Canette: Péche ou poire ou pommes 14.50 €/kg
nep ‘W‘é

Canette: Fruits des bois ou raisin ou marron 15.50 €/kg
Canette: Forestiére (Mélange de champignons) 17.50 €/kg
Les plats préparés a réchauffer Pintade: Péche ou poire ou pommes 14.50 €/kg
Pintade: fruits des bois ou raisin ou marron 15.50 €/kg
fait maison Pintade: Forestiére (Mélange de champignons) 17.50 €/kg
Toasts 0.50 € la part (Possibilité de farcir aux cépes ou au foie gras, prix suivant les cours)
Petits fours salés 0.50 € la part
Verrine 0.70 €

o port SPECIALITES BOUCHERES CRUES JESURIIELE

AR fait maison

Roti de porc Orloff 17.20 €/kg
Ananas surprise 4.30 € la piece Roti de porc aux 3 fruits 15.00 €/kg
Melon fraicheur 4.30 € la piece Fevilletté de veau Orloff 25.00 €/kg
Avocat au crabe 2.00 € la piece Roti de boeuf au Roquefort 30.00 €/kg

IOIRMOL NI VIARY (préparés et cuisinés maison)

Sdaumon farci sur plat 6.10€/la part HXRIT YRR DIV (prcparés et cuisinés maison)

Lieu farci sur plat 3.70€/la part .
Terrine de saumon sur plat 4.70€/la part COPSCOUS garni 6.20€/la part
Terrine de St Jacques sur plat 5.50€/la part Paglla garni 5.70€/la part
Choucroute garnie 5.50€/la part
: Langue de boeuf sauce Madére 5.00€/la part
JOIRMOLREAUMI R TIMOND (préparés et cuisinés maison) Bourguignon 4.30€/la part
Coquille de poisson 3.30 € la piece Blanquette de porc 3.90€/la part
. ) Blanquette de veau 4.70€/la part

Coquille de St Jacques 3.80 € la piece _

. s . Coq au vin 5.00€/la part

Coquille de St Jacques aux petits légumes 3.80 € la piece )

. ; o ] Poulet basquaise 4.50€/la part
Feuilletté de St Jacques aux petits [égumes 4.10 € la piece o

) . s Jambon & |'os 4.50€/la part
Bouchées aux fruits de mer 3.60 € la piece ) ,

. Rougaille saucisse 4.60€/la part
Terrine de saumon 19.50 €/kg e ) hoix: 1 60€/] 1
Terrine de St Jacques 23.50 €/kg ©QUMEs proposees au cholx: ' apar
Coquille de saumon ou crabe ou crevette (froide) 2.70 € la piéce Poelée forestiére, haricots verts, gratin Dauphinois,Pomme de terre sautées,

carottes au beurre, pomme Dauphine, tomates provencale, ratatouille,
fagots de haricots vert.

Tous les produits sont cuisinés maison http://www.laptiteboucherie.fr



