NOS ENTREES

Terrine de Campagne maison

(Euf « bio » Risotto de petit Epeautre

Tomme de Pré en Pail

Pressé de canard et fo le gras Tuile moutarde

Saumon ﬁtmé maison et ses toasts

Ravioles Andouille et Camembert

£ o

F o

o4

Tatin de [égumes et son granité Tomates et Thym "T“ ed

6,50 €

8,00 €

9,70 €

10,00 €

10,00 €

8,50 €



NOS PLATS

Filet mignon au basilic "}g“ o4 12,50 €
Rognons de veau Fraicheur et Artichaut X'? 15,00 €
Poisson du Moment % o4 12,00 €

Piéce de Beeuf (origine France)

Sauce Béarnaise Normande R'? 14,50 €

Galette végétarienne Quinoa et Boulgour
Coulis de Poivrons e 12,00 €

*Pour cette recette nous utilisons du fond de veau réhydraté

NOS FROMAGES

Plateau de Fromages 5,00 €

avec Le fameux Camembert au Calvados mariné par nos Soins

Salade de Chévre chaud sur Toasts normand k'ii 5,00 €

(a commander en début de repas)

Salade Verte 3,80 €



NOS DESSERTS

Créme briilée F o4 5,00 €

Covolle Chocolat-Framboises X'? 6,50 €

(6 commander en début de repas)

Sablé Noisettes et Crémeux Citron "}g“ red 6,00 €
Moellewx au Chocolat R'? 6,00 €
(a commander en début de repas)

Nougat glacé et son Coulis de Fruits rouges ﬂv 6,00 €
Suggestion du Jour (selon disponibilités) % o4 5,00 €
Assiette gourmande (2 commander en début de repas) % H 8,00 €
(Supplément 2,00 € pour la formule « plaisir » et 3 € pour la formule « escapade »)

Glace ou Sorbet (2 boules) * "}g“ X'? 4,50 €
(au choix : Vanille, chocolat, café, pistache, fraise, caramel, noix de coco, citron, cassis, pomme, framboise)

Coupe alcoolisée * X'? 6,00 €

(au choix : Normande, Colonel, Irlandaise ou Coconuts)

*Les glaces et sorbets sont de la marque Promocash et ne sont pas faits maison



