Des recettes simples pour toutes les occasions
Madevise ; Vite, beau et bon |

& Les Deélices de Mimm

Gateau amandes-chataignes

C’est un gateau hollandais dont la recette figurait dans un « Elle a table ». Comme
les ingrédients me plaisaient beaucoup : chataignes, amandes, miel, il a fallu que
je Uessaie tres vite. On peu le servir tel quel ou accompagné de gelée de coing ou
de glace au miel.

INGREDIENTS :

75 g de farine de chataigne
50 g de polenta

1,5 cac de levure chimique
350 g de sucre

450 g de beurre mou

6 ceufs

350 g de poudre d'amande
20 g de miel

Y4 cac de sel

PREPARATION :

Préchauffer le four a 180°C.

Dans un saladier, mélanger la farine de chataigne, la polenta, le sel et la levure.
Dans un autre saladier, battre le beurre avec le sucre.

Ajouter les ceufs un a un en battant jusqu'a obtention d’un mélange homogene.
Ajouter la poudre d'amande, mélanger et ajouter le mélange de farine et le miel.
Battre le tout et verser dans un moule a manqué.

Cuire pendant environ 40 minutes ou jusqu'a ce que la pointe d'un couteau ressorte
seche.
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