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FINANCIER RAPIDO

· 80 G DE POUDRE D’AMANDE

· OU NOIX 

· OU NOISETTE

· OU NOIX COCO

· 60 G DE FARINE

· 100 G DE BEURRE

· 150 G DE SUCRE

· 4 BLANCS D’ŒUFS
Préparation :

Mélanger les blancs d’œufs, la farine, le sucre et les amandes en fouettant énergiquement.

Ajouter le beurre fondu.

Verser dans le moule de votre choix cuire 15 à 20 minutes thermostat 6/7 200°C.
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