banane, fraise & vanille
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Préparation : 15 minutes
Cuisson : 30 minutes

Ingrédients

pour 4 personnes :

- 350 g de fraises

- 2 bananes

- 100 g de farine

-75gde sucre

- 80 g de beurre demi-sel

- Y4 cuillére & café de vanille en poudre
- 1 sachet de sucre vanillé

Preparation :
Prechauffez le four a 210°C.
Lavez et équeutez les fraises. Epluchez les bananes et coupez-les en rondelles. Les répartir,
avec les fraises, dans un plat de taille moyenne allant au four (ou dans 4 ramequins individuels).
Saupoudrez de sucre vanillé.

Dans un saladier, mélangez la farine et la cassonade. Puis ajoutez le beurre en petits cubes.
Mélangez a la main de fagon a former un mélange sableux.

Emiettez cette pate au dessus des fruits de facon & les recouvrir.

Enfournez pour 30 minutes.
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