Gateau de courgettes

Ingrédients

2 oeufs

600 gr de courgettes pelées et rapées
10 ml de lait

70 gr de farine

1/2 sachet de levure chimique

1-ecedepersi

1 cc d’ail

1 pincée de curry un peu plus
sel poivre

fromage rapé gruyere
Fouetter les oeufs et le lait
Ajouter le sel, poivre, ail, curry, persit
Mettre la farine et la levure
Incorporer les courgettes
Mettre le gruyeére rapé
Verser dans un moule
Parsemer de gruyére

Cuire four chaud 200° environ 30 mn

.~ A table
‘ | I i S
aw REsathdh -
[ | ! | -
] ‘ } z ' &?‘::?,.
S N s 0 S /
KRKLECEITES TeSTees, Tvouveés sur (e nél ou auireé...

~0

http://atablecheznatt.canalblog.com



