
Cake au thon 

 

Pour 1 bon cake : 

Ingrédients : 

 4 oeufs 
 150g de farine avec levure 
 50g d'huile d'olive 

 40g de vin blanc 
 60g de lait 
 1 boîte moyenne de thon 
 1 cuillère à soupe de ciboulette 
 150g de julienne de légumes Picard  
 1 cuillère à soupe d'huile d'olive 

 1 pincée de sel 

1.   Préchauffer le four à 180°.  

2.   Faire revenir la julienne de légumes avec l'huile d'olive et le sel dans une poêle à feu 
doux et laisser refroidir. 

2.   Dans un saladier, mettre tous les ingrédients et la julienne de légumes puis bien 
mélanger. 

3.   Transvaser dans un moule à cake et mettre au four environ 1h. Servir frais avec de 
la mayo. 

 

 

 

 

 

 

 

 


