Salade de pates a l'italienne

Pour 1 gros saladier :

500 g de pate penne

1 petit bocal de tomates confites a I'huile

4 a5 belles tomates fraiches

guelques cépres

2 boules de mozzarella (250 g) coupées en dés
basilic surgelé

roguette

Cuire les pates al dente. Les égoutter et les passer sous I'eau froide. Assaisonner.

Ajouter aux pates les tomates confites coupées en morceaux, les tomates fraiches coupées en quartiers, les capres, les dés de
mozza et la roquette.

Ajouter de la vinaigrette maison préparée a base de vinaigrette balsamique.
Saupoudrer de basilic.

Vous pouvez préparer la salade a I'avance mais n'ajoutez la roquette qu'au dernier moment.
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