Confiture de groseilles et abricots
Préparation : 15 minutes 

Cuisson : une quinzaine de minutes

Ingrédients pour une douzaine de pots :
- 1,5 Kg d'abricots
- 1 litre de jus de groseille
- 1,5 Kg de sucre
Déroulement :
Dénoyauter les abricots, les mettre à cuire avec le jus de groseille et le sucre. Laisser bouillir 15 min tout en remuant régulièrement. Poursuivre la cuisson jusqu'à 103°. Mixer, stopper la cuisson, mettre en pot.

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
