
MINI CAKES CHOCO-BANANE 

Ingrédients pour 6 mini cakes : 

2 bananes trop mûres 

2 oeufs 

100 gr de chocolat noir 

2 tasses "expresso" de farine 

1 tasse "expresso" de sucre en poudre 

1 tasse "expresso" de lait 

1/2 sachet de levure chimique 

 

Préparation : d'une simplicité enfantine, j'adooooooooooore 

Préchauffez votre four à 180°.  

Faites fondre le chocolat et le lait dans une casserole ou au micro-ondes.  



Dans un saladier écrasez les bananes avec le sucre, ajoutez la farine, les oeufs, la levure et enfin le 
chocolat fondu. Mélangez. 

Remplissez au 3/4 les moules individuels en silicone et enfournez pour 30 min. 

 


