MANSENOBLE

Montagne d'Alaric 2007
Chédteau Mansenoble

Appellation : Corbiere « Montagne d'Alaric »
Cépages : syrah, grenache et carignan
Terroirs : argilo-calcaires avec des graves alluvionnaires du Quaternaire.

Vinification : égrappage total, controle des températures, cuvaisons longues. Vinification par
cépage en cuves inox.

Elevage: 11 mois en cuve

Rendement : 32 hl/ha

Assemblage classique de l'appellation a majorité de grenache et de carignan soutenu par la syrah.
Vin équilibré et tout en finesse ou le fruité se le dispute a 1'épicé.

T de service : 16-17°, sans aération préalable

Garde : a boire jusqu'en 2012

Accords gastronomiques : cotelettes d'agneau grillées, tajine aux pruneaux, daube.



