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Panna cotta aux fraises Tagada 

 

 

Ingrédients : 
(pour 8 petites verrines) 

 

5 dl de crème 
3 dl de lait 

200 grammes de bonbons  
fraises Tagada + 8 pour la déco 

 
 

  

Préparation : 

 
• Faire chauffer la crème avec le lait 

• Ajouter au mélange crème/lait les bonbons et les faire fondre 
• Verser dans des verrines, laisser refroidir 
• Mettre au frigo pour 2-3 heures minimum 

• Décorer avec les fraises Tagada 

 

 

 

 

 


