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Oh! Délices...

Les gourmandises de Boulichou et Pipaillon

Tomates farcies

Ingrédients: (pour 3 personnes) 9 petites tomates - 300g de chair à saucisse - 1 échalote - 1 œuf - 2 cuillères à soupe de crème fraîche - des herbes de Provence 

Temps de préparation: 15 minutes

· Couper le chapeau des tomates, le réserver et vider les tomates de leur pulpe 

· Couper l'échalote en petits morceaux 

· Détailler la chair à saucisse et y ajouter dans l'ordre: œuf, échalote, crème fraîche, herbes de Provence 

· Remplir les tomates aux 3/4 et les recouvrir de leur chapeau 

· Mettre les tomates bien droites dans un plat qui va au four, arroser d'un peu d'huile d'olive et cuire environ 30 minutes à 200°C (bien surveiller la cuisson)
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