( Dans la cuisine d’Audinette (

Almond and Chocolate Chip Slices - Barres amandes et chocolat

· 225g de beurre doux (2 sticks unsalted butter)
· 125g d'amandes mondées (1 cup walnut pieces)
· 100g de sucre en poudre (7/8 cup superfine sugar)
· 1 cac d'arôme vanille (few drops vanilla extract)
· 170g de farine (1 1/2 cups all-purpose flour)
· 150g de pépites de chocolat (scant 1 1/4 cups bittersweet chocolate chips)
Préchauffer le four à 180°.
Concasser les amandes jusqu'à ce qu'elles soient à peu près de la même taille que les pépites de chocolat (je ne suis pas allée jusque là, j'ai fait de plus gros morceaux).
Battre le beurre et le sucre en pommade. Ajouter la vanille, puis la farine.
Enfin, mélanger avec les amandes et les pépites.

Amalgamer le tout puis garnir un plat à lasagne d'environ 20*30 cm.





Cuire le tout 25 minutes environ.

Laisser refroidir dans le plat puis démouler et couper en petits rectangles (slices).




