Gaspacho aux 2 melons/pastèque/manzzana/cannelle

Pour 500 ml de Gaspacho

Il vous faut :

· 1/8 de melon d’eau(le vert)

· 1/8 de melon de cavaillon

· 1/16 de pastèque

· ½ verre à liqueur de manzzana

· ½ bouchon de d’extrait de cannelle

Coupez vos melon et votre pastèque en dés, les mettre dans le robot.

Puis ajouter la cannelle et la manzzana.

Mixer le tout grossièrement.

Mettre dans des verrines et laisser au frigidère pendant au moins 2 h.

Et voilà le tour est joué.

Un bon petit gaspacho rafraîchissant à déguster en dessert.

