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Terrine de Campagne maison l i  6,30 € 
 
Gratinée de Poisson et légumes d’hiver     l i   7,00 € 
 

Coppa des ragottières farcie au chèvre frais i 8,50 € 
 

Saumon fumé maison et ses Toasts i 9,50 € 
 

Chartreuse d’andouille de Vire i 10,00 € 
 

Suggestion du Week-End l i 9,00 € 
 
 
 
 
  

 
 

Coppa des ragottières farcie au chèvre frais et pistaches 
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Rognons de Porc à la Normande l i 10,50 € 
 

Filet mignon au Pain d’épices i 12,00 € 
 

Poisson du Moment sauce Oseille du Jardin l i 10,00 € 
 

Suprême de Poulet  l i 10,00 € 
aux Poireaux champignons et petits oignons 

 
Faux-Filet (origine France) sauce aux 2 Poivres i 14,00 € 
 

Suggestion du Week-End  i 13,00 € 
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Plateau de Fromages i 5,00 € 
avec Le fameux Camembert au Calvados mariné par nos Soins 

 

Salade de Chèvre chaud sur Toasts normands 5,50 € 
(à commander en début de repas) 

 

Salade Verte 3,80 € 

  
  



Photo non contractuelle 
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Crème brûlée l i  5,00 € 
 

Brioche perdue et sa boule de glace à la chicorée l i  5,00 € 
(à commander en début de repas) 
 
Panna cotta Pistache et ses mouillettes de Pain d’épices i  6,00 € 
 

Moelleux au Chocolat i 6,00 € 
(à commander en début de repas) 

 

Nougat glacé et son Coulis de Fruits rouges i 6,00 € 
 

Assiette gourmande l i  8,00 € 
(Supplément  3 € pour la formule « escapade ») 

 

Glace ou Sorbet (2 boules) l i  4,50 € 
(au choix : Vanille, chocolat, café, pistache, fraise, caramel, noix de coco, citron, cassis, pomme, framboise) 

 

Coupe glacée i 5,50 € 
(au choix : Café ou Chocolat ou Caramel liégeois, Dame Blanche) 

 

Coupe alcoolisée i 6,00 € 
(au choix : Normande, Colonel, Irlandaise ou Coconuts) 

 
 

 Panna cotta et ses mouillettes de pain d’épices 
Photo non contractuelle 


